
 

Rapid, eficient, sigur, RESTAURANT-TOUCH PANEL GESTIUNE
ofera utilizatorilor o interfata facila, prietenoasa, imbinata eficient cu
un set complex de rapoarte.



RESTAURANT-TOUCH PANEL GESTIUNE combina rapiditatea si
eficienta in utilizare cu facilitatea operarii datorata unei interfete
prietenoase, intuitive, disponibila in limba romana.

Dispunand de module diverse realizate in mod profesional pe baza
unei indelungate experiente, RESTAURANT-TOUCH PANEL
GESTIUNE satisface cele mai exigente solicitari ale clientilor. Este
ideal pentru cluburi, restaurante si baruri.

Utilizeaza conceptul de tranzactie (specific aplicatiilor de manevrare a bazelor de date) in
sensul ca un numar oarecare de blocuri (deschiderea unei comenzi, inchiderea acesteia,
transmiterea comenzilor si inregistrarea acestora, etc.) le trateaza ca pe o singura entitate.
Astfel NU pot exista "jumatati de drum" in sensul ca unele se aplica si altele nu. Aplicatia
salveaza fiecare operatiune executata. 

In cazul in care sistemul "cade" aplicatia se autoverifica si operatiunile neexecutate complet
(in cazul in care nu le poate reface) le elimina.

La prima intrare in aplicatie , o data pe zi, se face o copie a bazei de date in subdirectorul
"Views" - in functie de resursele sistemului dvs. aceste copii trebuiesc sterse progresiv.




�Operarea se face cu mouse-ul sau prin apasare pe un ecran senzitiv - touch
screen(de preferat- are impact pozitiv asupra clientilor).
�Starea unei mese este indicata prin culoarea sa.
�In varianta standard deserveste 2 loctii(ex. salon si terasa dar se pot redenumi si
altfel) a cate 40 mese fiecare, 60 categorii si 2160 produse distincte
�Permite vanzarea in flux continuu specifica coffee shop-urilor si restaurantelor cu
autoservire(impinge tava).
�Selectia ospatarilor/casierilor se face pe baza unui cod si nume.
�Fiecare ospatar poate marca doar pe numele lui.Daca se doreste ca un singur
operator sa marcheze, acest lucru este posibil.
PERMITE

�Marcaj produs nou in nota;
�Marcaj produs deja existent (ex. inca 2 beri); �Stergere produs inca nemarcat;
�Stergere produs deja marcat (cu parola supervisor);
�Emitere nota de plata INTERMEDIARA (pe baza careia se emite bon fiscal);
�Retur de produs cu raportarea acestuia pe ospatar/casier;
�Emitere nota de plata (bon fiscal pe case de marcat obisnuite-peste30 tipuri);
�Promotie la masa (cu parola supervisor);
�Moduri de plata multiple (card , cash, tichet, voucher);
�Vanzarea in flux continuu specifica coffee shop-urilor si restaurantelor cu
autoservire(impinge tava);
�Emitere comanda BUCATARIE, BAR, COFETARIE, (prin imprimanta departamentala-
daca se doreste); �Rapoarte pe fiecare comanda cu data ora si minutul comenzii
precum si durata; �Centralizare vanzari pe departamente; �O utilizare de la simplu la
complex;
�Etc. (este posibil ca aplicatia sa contina mai multe facilitati decat cele prezentate
dar niciodata mai putine.);



    

Accesul se face pe  baza de parola. Initial este SANSA
scrisa pe butonul ADMINISTRARE  si ENTER



 

Se inscriu datele firmei, cota de tva, procent bacsis, imprimantele(daca este
cazul) dupa care se salveaza. Bacsisul are rolul de a instiinta clientul ca poate oferi
bacsis in conditii legale cu emitere de bon fiscal.



Se inscriu de catre supervisor numele fiecarui ospatar/casier si
parola corespunzatoare. 

Prin selectia unei linii se poate modifica sau sterge ospatarul. Ordonarea se face automat la
salvare. 



Se inscriu de catre supervisor toate produsele cu caracteristicile
fiecaruia. Se pot inscrie pana la 2160 produse distincte ordonate pe 60
de categori.

NOTA: Pentru a inscrie bacsisul pe bonul fiscal este necesar definirea acestuia.



Prin selectia unei linii se poate modifica sau sterge produsul. Ordonarea se
face automat la salvare.





Ex. Cascaval (50g) este la nr. 1 in categoria Gustari Reci

Cod imprimanta se refera la imprimanta(DEPARTAMENTUL) pe care se
tipareste comanda pentru a fi preparata(bar, bucatarie, cofetarie).



Setarea difera functie de tipul casei Se poate  cupla orice casa de marcat  care are un
driver pentru WINDOWS (sau chiar DOS). 

Este bine ca setarea sa se faca de personal specializat.

 



 



RESTAURANT-TOUCH PANEL GESTIUNE ,
adaptat pentru dvs.

Pentru a face fata operatiunilor specifice, diminuarea costurilor de productie
, timpilor de servire, durata de training si cresterea eficientei, RESTAURANT-
TOUCH PANEL GESTIUNE ofera metode facile de configurare si adaptare la
afacerea ta. RESTAURANT-TOUCH PANEL GESTIUNE

este construit de noi pe o arhitectura deschisa

permitand conectarea majoritatii tipurilor de case de marcat si oricaror
imprimante de la cele mai vechi pana la cele mai moderne.

RESTAURANT-TOUCH PANEL

GESTIUNE creste eficienta in sala de mese si scade costurile si problemele de
training ale angajatilor.


 



ACCES

Operatorii au acces la aplicatie pe baza parolei stabilita de administrator.

SELECTIE MASA

Dupa introducerea parolei ospatarul indica masa ocupata de clienti. Aplicatia deserveste
in varianta standard 40 de mese. Mesele ocupate de clientii altui ospatar apar colorate in
rosu la care ospatarul in cauza nu are acces, mesele pe care le deserveste si la care are
deja comanda introdusa in sistem apar colorate in verde, mesele libere apar colorate in
gri.

INSCRIERE COMANDA
Dupa selectia mesei ospatarul introduce comanda prin selectarea categoriei de produse
comandate urmata de selectia produsului. In aceasta faza ospaatarul poate face orice
corectie(in caz de greseala) prin anularea oricarui produs si inscrierea altuia. Aplicatia
permite chiar jumatate de portie. La sfarsitul operatiunii apasa butonul memorare sau
nota intermediara sau nota. Functia memorare memoreaza comanda si o transmite
functie de natura produselor comandate spre bucatarie, bar respectiv cofetarie Functia
nota intermediara executa operatiunile de la memorare si elibereaza si o nota de plata
intermediara. Functia nota inchide comanda si emite nota de plata si bon fiscal.

COMPLETARE COMANDA
Daca comanda nu a fost inchisa ospatarul care deserveste masa poate completa
comanda. In aceasta faza acesta nu mai poate face modificari asupra produselor inscrise
anterior ci doar asupra celor inscrise in aceasta sesiune. Daca se doreste acest lucru
operatiunea se face de administrator(sef de sala) prin interfata de administrare pe baza
de parola master. Interfata de administrare se poate accesa si de la alte sisteme de
calcul aflate in retea.

INCHIDERE COMANDA
La solicitatea clientului ospatarul elibereaza nota intermediara pe care o prezinta
clientului Dupa primirea platii acesta elibereaza bonul fiscal.



Operatorii au acces la aplicatie pe baza parolei stabilita de administrator. Se tasteaza
parola dupa care butonul locatiei(acesta poate fi salon gradina, asa cum a fost definit) .
Daca se greseste se apasa C si se reia.

Daca avem in sistem un singur operator valabilitatea parolei se mentine pe toata durata
sesiunii.



Dupa introducerea parolei ospatarul indica masa ocupata de clienti. Aplicatia deserveste in
varianta standard 40 de mese. Mesele ocupate de clientii altui ospatar apar colorate in rosu
la care ospatarul in cauza nu are acces, mesele pe care le deserveste si la care are deja
comanda introdusa in sistem apar colorate in verde, mesele libere apar colorate in gri.

In aceasta fereastra operatorul/casierul poate sa retipareasca bonul fiscal, sa inchida ziua,
sa verifice vanzarile, sa faca retur , etc.

 



 

Dupa selectia mesei ospatarul/casierul introduce comanda prin selectarea categoriei de
produse comandate urmata de selectia produsului. In aceasta faza ospatarul poate face
orice corectie(in caz de greseala) prin anularea oricarui produs si inscrierea altuia. Aplicatia
permite chiar inscrierea a jumatate de portie sau o cantitate oarecare. La sfarsitul
operatiunii apasa butonul memorare sau nota intermediara sau nota. Functia memorare
memoreaza comanda si o transmite functie de natura produselor comandate spre
bucatarie, bar respectiv cofetarie. Functia nota intermediara executa operatiunile de la
memorare si elibereaza si o nota de plata intermediara. Functia nota inchide comanda si
emite nota de plata si bon fiscal.

Daca masa are denumirea de "COFFEE TO GO" finctia de memorare este inhibata.



Selectie Categorie Produse

Dupa selectia mesei ospatarul introduce comanda prin selectarea categoriei de produse
comandate. Categoriile sunt in numar de 60 organizate pe 4 pagini cate 15 pe pagina.



Selectie Produse
Dupa selectia mesei, ospatarul introduce comanda prin selectarea categoriei de produse
comandate urmata de selectia produsului.

In aceasta faza ospatarul poate face orice corectie(in caz de greseala) prin anularea oricarui
produs si inscrierea altuia.



Marcarea Cantitatii
In mod implicit aplicatia permite introducerea cantitatii 1 (una portie), la fiecare selectie de
produs. Daca se impune introducerea cantitatii eticheta "1" se modifica in "C".



NOTA: Schimbarea etichetei in 1/2 permite marcarea a jumatate de portie.

Notificarea bucatarului, cofetarului, etc.
Daca se impune, acesta poate fi notificat prin apasarea butonului "Comentariu".

 

 

 

 



La sfarsitul operatiunii apasa butonul memorare sau nota de plata sau nota intermediara
sau bon fiscal. Functia memorare memoreaza comanda si o transmite functie de natura
produselor comandate spre bucatarie, bar respectiv cofetarie.

Functia nota intermediara executa operatiunile de la memorare si elibereaza si o nota de
plata intermediara.

Functia BON FISCAL inchide comanda si emite bon fiscal. Daca inainte a fost apasat
butonul combinat emite nota de plata si bon fiscal.

Functia nota de plata (pentru alte forme de plata) inchide comanda si emite nota de plata
urmand ca pe baza acesteia sa se intocmeasca alt document de plata decat bon fiscal
(factura, cec, etc.).



Completare Comanda

In cazul in care comanda nu a fost inchisa ospatarul care deserveste masa poate completa
comanda.



In aceasta faza acesta nu mai poate face modificari asupra produselor inscrise anterior ci
doar asupra celor inscrise in aceasta sesiune. Daca se doreste acest lucru operatiunea se
face de catre administrator(sef de sala) prin interfata de administrare pe baza de parola
master. Interfata de administrare se poate accesa si de la alte sisteme de calcul aflate in
retea.



Inchidere Comanda

La solicitatea clientului ospatarul elibereaza nota intermediara pe care o prezinta clientului.

Eventual introduce codul fiscal pentru factura simplificata. Dupa primirea platii acesta

elibereaza bonul fiscal.

NOTA: Factura simplificata(cui pe bon) se poate apela oricand atata timp cat masa este
deschisa.

Clientul este rugat, daca doreste sa adauge "BACSIS" . Prin bacsis se intelege orice suma de
bani oferita in mod voluntar de client, in plus fata de contravaloarea bunurilor livrate sau a serviciilor
prestate de catre operatorul economic.



Daca opteaza pentru procent bifeaza un anumit procent.
Daca opteaza pentru bacsisul recomandat bifeaza "..% Bacsis..". Nivelul acestuia se
seteaza de catre administrator iar pe nota de plata apare atat valoarea bacsisului cat
si total nota.
Daca opteaza pentru o suma fixa se inscrie aceasta la "Suma[lei]".
Daca plateste o anumita suma(peste valoarea notei), bifeaza "Platesc total" si inscrie
suma mai jos la "Suma[lei]". Restul(diferenta) se considera bacsis. La fel se



procedeaza daca clientl lasa numerar pe masa sau accepta plata cu cardul o suma,
peste valoarea notei.

NOTA: Procedura "Platesc total" este cea mai facila.

 

Marcarea Bacsisului

Inscrierea bacsisului se face prin butonul BACSIS, respectand dorinta clientului.

Bacsis din Total se aplica daca clientul plateste o anumita suma(peste

valoarea notei), bifeaza "Platesc total" si inscrie suma mai jos la "Suma[lei]".





Bacsis Oferit se aplica daca clientul ofera bacsis o suma fixa, inscrsa la

"Suma[lei]".





NOTA: Inscrierea a doua bacsisuri nu este posibila. Ultimul bacsis inscris il anuleaza pe
anteriorul. Daca clientul nu ofera bacsis si totusi acesta a fost inscris din greseala pe nota,
se apeleaza butonul "Bacsis din Total" si se inscrie valoarea 0 sau se anuleaza pozitia.

Bacsis procent se aplica daca clientul ofera bacsis un procent din total nota

de plata. In exemplu a fost selectat 10% care este si bacsisul recomandat.



Eliberarea Bonului FISCAL
Se apeleaza butonul "BON FISCAL"



NOTA: Bifa de la butonul "BON FISCAL" comanda si retiparirea notei de plata

 

 



Reduceri (discount) comanda

Reduceri (discount) pe comanda se pot aplica numai de catre administrator, daca ospatarului

i-a fost restrans dreptul de a aplica discount direct pe bon. 


1.Se pot aplica reduceri pe produs.

Se face dbl. click pe produs. Acesta "coboara" pe linia de modificare. Dupa modificare se

apasa modific. In acelasi fel se pot adauga produse sau elimina.



2.Se pot aplica reduceri pe toate produsele procentual.

Se selecteaza/inscrie procentul si se apasa reducere.



 

3.Se pot aplica reduceri prin discount pe comanda.
Se selecteaza/inscrie procentul si se apasa discount.

Daca avem eticheta cu numele clientului (cu rosu) se aplica discount (procentul selectat) la
toata comanda cu recalculare in caz ca la aceasta se mai adauga produse.


A!Trebuie sa iesiti cu salvare altfel miscarea nu se executa.



Numele, procentul si reducerea efectiva apare la ospatar si urmareste comanda pana la
inchidere. In raportul detaliat pe ospatar sunt afisate numele clientului (poate fi si nickname),
procentul si valoarea.





Corectie Comanda

1 Se selecteaza masa
2 Prin dblclik pe produs acesta se aduce in zona de modificare
Prin selectia unei linii se poate modifica sau sterge produsul.
 



   

 





RAPOARTE







Aplicatia contine mult mai multe rapoarte.

 



INTEGRARE IN SISTEM

Avand in vedere specificul acestui domeniu de activitate si pentru a usura
operarea documentelor, va recomandam sa abordati urmatoarea schema de
gestiune.

A! Recomandam definirea a cel putin doua raioane PRODUSE FINITE -
PF si MATERII PRIME - MP

Materiile prime sunt toate produsele folosite pt prepararea retetelor care
conduc la aparitia unui produs nou sau a unei noi materii prime.

Produse finite sunt produsele care se vand ca atare sau sunt rezultatul
transformarii unor materii prime.

Marfa-tot ce se vinde ca atare

Materii prime-tot ce se prelucreaza

Produse finite-tot ce rezulta

In menu inscriem

1-produse finite bucatarie-(ex.- Piept de pui si smt(por.))

2-marfuri bucatarie-(ex.- Chifle)

3-produse finite bar-(ex.- Finlandia (50ml))

4-marfuri bar-(ex.- Jidvei Fet Reg(st.))

 

APROVIZIONARE -> NIR

Marfa - se inregistreaza cu adaos comercial (pretul de vanzare este de obicei mai mare ca cel de
achizitie).

Materii prime -se inregistreaza FARA adaos comercial (pretul de vanzare este EGAL cu cel de
achizitie).

Produse finite-NU se inregistreaza-rezulta din prelucrarea materiilor prime.

Marfa se inregistreaza asa cum este in MENU

Materiile prime se inregistreaza la KG. sau L(litru) corespunzator retetelor.



Setari necesare


Aplicatia Gestiune Comerciala  trebuie sa cunoasca locatia
(adresa) RESTAURANT-TOUCH  PANEL GESTIUNE  pentru a integra
datele .

In Gestiune Comerciala -SETARI-CASE DE MARCAT RESTAURANT
se introduce locatia.




Introducere meniu




Definitii:
Marfa(cod raion MA)-tot ce se vinde ca atare

Materii prime(cod raion MP)-tot ce se prelucreaza

Produse finite(cod raion PF)-tot ce rezulta

Meniul se introduce in RESTAURANT-TOUCH PANEL GESTIUNE dupa care se importa in Gestiune
Comerciala pentru a putea defini retetele. 

Se inscriu de catre supervisor toate produsele cu caracteristicile fiecaruia accesand
administrare -> produse. Se pot inscrie pana la 2160 produse distincte ordonate pe 60 de
categori.

Prin selectia unei linii se poate modifica sau sterge produsul. Ordonarea se face automat la salvare.

A! Se evita folosirea diacriticelor si a caracterelor " , ' si ; in
denumirea produselor.

A! In meniu se inscriu marfurile si produsele finite.

A! Recomandari:



Se folosesc cel putin 2 coduri(produse finite si marfuri) sau 4 coduri de
imprimanta departament(COD_IMP) chiar daca nu aveti imprimante:

1 produse finite bar-(ex.- Cafea, Finlandia (50ml) etc)

2 marfuri bar-(ex.- Jidvei Fet Reg(st.))



3 produse finite bucatarie-(ex.- Piept de pui si smt(por.))



4 marfuri bucatarie-(ex.- Chifle)



Import meniu


Meniul se introduce in RESTAURANT-TOUCH PANEL GESTIUNE dupa care se importa
in Gestiune Comerciala pentru a putea defini retetele. 

Importul se face accesand in Gestiune Comerciala miscari interne -> import date
casa marcat restaurant.

Se introduce data si se selecteaza casa(unitatea de vanzare).
Se stabileste corespondenta.
Se importa.




 

A! Atentie la corespondenta departament raion



Stabilirea retetelor

A se retine!

Materiile prime se inregistreaza la KG.(care au masa) sau L(litru
care au volum).
Materiile prime cu pondere mica (sare, piper, etc) se pot omite
din retete si se scad global.

Retetele se introduc prin SETARI - SETARI DEVIZE TIP
RETETA.

Selectie raion produs finit (ce se prepara).
Selectie denumire.
Selectie operatiune inregistrare productie(ce se prepara).
Selectie consum.

A! Daca op. 3 si 4 nu exista se definesc.



Se inscrie consumul de materie prima si se adauga PRIN BUTONUL ADAUG. Butonul
MODIFIC, STERG sau INSERT actioneaza asupra produsului selectat din lista.

 

La final reteta se INREGISTREAZA.



A! Daca se introduc repere(produse) noi, care nu se regasesc in

stoc(nu au fost aprovizionate) primiti un mesaj de avertizare de tipul:

 

In acest cazTva-ul si unitatea de masura se corecteaza la finalizarea retetelor sau periodic prin
SETARI-INITIALIZARE STOC FIZIC/VALORIC.

A! Se poate defini o reteta noua pe baza altei
retete



Ex: Avem inregistrata reteta de omleta si dorim sa adaugam una
noua, OMLETA CU BRANZA.

Aducem pe ecran reteta OMLETA dupa care selectam la produs
final OMLETA CU BRANZA.
Daca nu exista reteta OMLETA CU BRANZA, reteta anterioara,
adica cea de OMLETA, ramane pe ecran si o putem modifica.
La final inregistram.



Aprovizionare

Materiile prime se aprovizioneaza cu adaos comercial 0



Aprovizionare

Import date din alte aplicatii

Daca se doreste importul datelor din alte aplicatii acest lucru este posibil prin
introducerea unui modul de import specific acelei

aplicatii.

A! Modulul se testeaza si expediaza pe baza fisierului de export furnizat de client. Daca clientul doreste importul

datelor de aprovizionare din alte aplicatii trebuie sa se asigure ca acest lucru este posibil contactand producatorul.

Daca producatorul confirma iar ulterior nu furnizeaza modulul intr-un termen de 3-10 zile sau acesta nu

functioneaza aplicatia se returneaza. Modificarea

formatului fisierului de import presupune reluarea procedurii.


Sunt preferate fisiere txt, csv, xml.

Pentru exemplificare prezntam mai jos un model specific aplicatiei SAGA.

In aplicatia SAGA



In GESTIUNE

COMERCIALA

Pe baza fisierului de import aplicatia va genera automat NIR-ul (urile).

In exemplul dat aceasta va genera



 

Unitatea: SC TEST

SRL

Nr.R.C.:J05/1420/2011;

C.I.F.:28912961

NOTA DE

INTRARE RECEPTIE NR.92

DATA:01-12-2014
FIRMA : METRO CASH&CARRY

ROMANIA

COD FISCAL

:RO8119423

NR. FACTURA(doc.)

:344

Nr.

Crt.

DENUMIRE
MARFA

UM RAION

RECEPTIONAT
ADAOS
COMERCIAL

VALORI DE VANZARE

OP.

CANT.
PRET UNITAR


FARA TVA

VALOARE


FARA TVA
T.V.A. pe U/M %

PRET UNITAR


FARA TVA

VALOARE


FARA TVA
T.V.A.

P.U.

VANZ.


CU

T.V.A.


inclusa

1
MIRINDA
250 MM

ST PF 200 2.00 400.00 96.00 3.65 182.50 5.65 1129.03 270.97 7.00 2

2
CARNE
LUCRU

KG MP 10 10.00 100.00 24.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 2

I N T O C M I T L.S. VAL.TOTALE 500.00 120.00 729.03 VAL.TOTALE 1129.03 270.97 ***

VAL.FACTURA(doc.):
620.00

VAL.ADAOS:
629.03

VALOARE N.I.R.: 1400.00

DATA ACHITARII: COM. DE RECEP.: GESTIONAR:

 

 

Unitatea: SC TEST

SRL

Nr.R.C.:J05/1420/2011;

C.I.F.:28912961

NOTA DE

INTRARE RECEPTIE NR.93

DATA:01-12-2014



FIRMA : METRO CASH&CARRY

ROMANIA

COD FISCAL

:RO8119423

NR. FACTURA(doc.)

:344334

Nr.

Crt.

DENUMIRE
MARFA

UM RAION

RECEPTIONAT
ADAOS
COMERCIAL

VALORI DE VANZARE

OP.

CANT.
PRET UNITAR


FARA TVA

VALOARE


FARA TVA
T.V.A. pe U/M %

PRET UNITAR


FARA TVA

VALOARE


FARA TVA
T.V.A.

P.U.

VANZ.


CU

T.V.A.


inclusa

1
CARNE
LUCRU

KG MP 7 10.00 70.00 16.80 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 2

2
COCA
COLA

ST PF 30 3.50 105.00 25.20 2.55 72.86 6.05 181.45 43.55 7.50 2

3
APA PLATA
BUCOVINA

ST PF 30 3.00 90.00 21.60 2.65 88.33 5.65 169.35 40.65 7.00 2

4
APA PLATA
BUCOVINA
500ML

ST MP 40 2.00 80.00 19.20 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 2

5 BRANZA KG MP 10 10.00 100.00 24.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 2

6
CASCAVAL
AFUMAT

KG MP 12 11.00 132.00 31.68 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 2

I N T O C M I T L.S. VAL.TOTALE 577.00 138.48 155.80 VAL.TOTALE 350.80 84.20 ***

VAL.FACTURA(doc.):
715.48

VAL.ADAOS:
-226.20

VALOARE N.I.R.: 435.00

DATA ACHITARII: COM. DE RECEP.: GESTIONAR:

 

 

Unitatea: SC TEST

SRL

Nr.R.C.:J05/1420/2011;

C.I.F.:28912961

NOTA DE

INTRARE RECEPTIE NR.94

DATA:04-12-2014
FIRMA : COD FISCAL



CORA :5555

NR. FACTURA(doc.)

:4556

Nr.

Crt.

DENUMIRE
MARFA

UM RAION

RECEPTIONAT
ADAOS
COMERCIAL

VALORI DE VANZARE

OP.

CANT.
PRET UNITAR


FARA TVA

VALOARE


FARA TVA
T.V.A. pe U/M %

PRET UNITAR


FARA TVA

VALOARE


FARA

TVA

T.V.A.

P.U.

VANZ.


CU

T.V.A.


inclusa

1 FAINA ST MP 20 2.00 40.00 9.60 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 2

2 OUA BC MP 100 1.00 100.00 24.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 2

3
MIRINDA
250 MM

ST MP 20 10.00 200.00 48.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 2

I N T O C M I T L.S. VAL.TOTALE 340.00 81.60 0.00 VAL.TOTALE 0.00 0.00 ***

VAL.FACTURA(doc.):
421.60

VAL.ADAOS:
-340.00

VALOARE N.I.R.: 0.00

DATA ACHITARII: COM. DE RECEP.: GESTIONAR:

 

 



Vanzari



Descarcare gestiune zilnica

Se importa vanzarile

Vanzarea a fost inregistrata atat fizic cat si valoric







Descarcarea productiei
Se poate face in doua moduri:

Pe baza retetelor
Prin intocmirea unui deviz de lucrari

Operatia se poate face atat zilnic cat si dupa o anumita perioada.



Pe baza retetelor

Se face prin MISCARI INTERNE - DEVIZE TIP PE BAZA DE
RETETA AUTOMAT

Construieste toate devizele produselor cu stoc negativ care au retete





Pe baza de deviz manual
Se face prin MISCARI INTERNE - DEVIZE (bonuri de consum)

Din exemplul anterior avem stoc negativ (vezi inventar)

 

UNITATEA: S.C.VERITAS S.R.L. DATA: 07-11-2013

 

GESTIUNEA: PF

INVENTAR

 

Nr.

crt.
DENUMIRE PRODUS(SERVICIU) STOC CURENT

PRET UNITAR


(CU TVA)


[lei]

VALOARE TVA UM RAION

0 1 2 3 4 5 6 7

1 Bruschete asortate (300g) 0.000 0.00 0.00 24 BC PF

2 Cascaval Pane (150g) 0.000 0.00 0.00 24 BC PF



3 CIORBA RADAUTEANA 300g -1.000 5.00 -5.00 24 - PF

4 MENIUL ZILEI -1.000 16.00 -16.00 24 - PF

5 OMLETA TARANEASCA 200g 0.000 0.00 0.00 24 BC PF

6 SARMALE 100g -1.000 11.00 -11.00 24 - PF

7 SUPA CREMA 300g -1.000 5.00 -5.00 24 - PF

TOTALIZARE -37.00 ** ** **

GESTIONAR VERIFICAT

 

Stocul negativ se datoreaza faptului ca nu avem reteta pentru
produsele respective:



 

Unitatea: S.C.VERITAS S.R.L. FISA DE MAGAZIE
Magazia(raionul): PF MENIUL ZILEI
U/M: kg P/U:[lei]: 16.00 Stoc initial: 0.00

Document
INTRARI IESIRI STOC

Data si semnatura de
controlDATA NR. FEL DOC. NR.DOC.

07-11-
2013

1364 IES.(fact,bon) C1364 0.00 1.00 -1.00

07-11-
2013

2 FISA_MISCARI 2 1.00 0.00 0.00

TOTALIZARE: 1.00 1.00 Stoc final:0

 



Unitatea: S.C.VERITAS S.R.L. FISA DE MAGAZIE
Magazia(raionul): PF OMLETA TARANEASCA 200g
U/M: kg P/U:[lei]: 0.00 Stoc initial: 0.00

Document
INTRARI IESIRI STOC

Data si semnatura de
controlDATA NR. FEL DOC. NR.DOC.

07-11-
2013

1364 IES.(fact,bon) C1364 0.00 4.00 -4.00

07-11-
2013

1 FISA_MISCARI 1 4.00 0.00 0.00

TOTALIZARE: 4.00 4.00 Stoc final:0

Unitatea: S.C.VERITAS S.R.L. FISA DE MAGAZIE
Magazia(raionul): MP CASCAVAL
U/M: kg P/U:[lei]: 17.73 Stoc initial: 0.00

Document
INTRARI IESIRI STOC

Data si semnatura de
controlDATA NR. FEL DOC. NR.DOC.

07-11-
2013

3827 INTR.(nir,tr.) 25545 1.47 0.00 1.47

07-11-
2013

1 FISA_MISCARI 1 0.00 0.60 0.87

TOTALIZARE: 1.47 0.60 Stoc final:0.87
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